


16€

ANTIPASTI & ENTRÉES Starters

Crème de truffe, huile de truffe & copeaux de
truffe
Truffle cream, truffle oil & truffle shavings

23€Focaccia truffée

Chou-fleur croustillant, crème au chorizo & chili
Crispy cauliflower with chorizo & chili cream

12€Sommités de chou-fleur

Servi avec une focaccia maison au romarin
Hummus of the day served with a homemade
rosemary focaccia

Houmous du moment

Grillés à la plancha & crème de chorizo
Grilled squid served with a chorizo cream

19€Chipirons

SALADES & SOUPE Fresh salads & soups

Coeur de Romaine, poulet, focaccia, parmesan,
oignon pickles, tomate confite & sauce Caesar

Heart of Romaine, chicken, focaccia, parmesan,
onion pickles, preserved tomato & Caesar sauce

24€La Romaine
Burrata 125g, déclinaison de carottes, noix,
oignons pickles & herbes fraîches 

Burrata 125g, carrots declination, nuts, 
onion pickles & fresh herbs

23€La Burrata

Quinoa, salade mesclun, patate douce rôtie, pois
chiches frits, grenade, radis, oranges, noisette,
vinaigrette au miel
Quinoa, mesclun salad, roasted sweet potato,
fried chickpeas, radish, pomegranate, oranges,
hazelnuts, honey dressing

22€L’Insalata

Sauce tomate, ail, huile d’olive, basilic & origan
Tomato sauce, garlic, olive oil, basil & oregano

16€Focaccia Marinara

Tarama aromatisé à la truffe & focaccia maison
au romarin
Truffle-flavoured tarama served with a homemade
rosemary focaccia

18€Tarama truffé

Selon l’inspiration du Chef et du marché !

Depending on the Chief’s inspiration !

17€La Soupe du jour

Sauce yaourt grec & herbes fraîches
Haloumi fries with Greek yoghurt sauce & fresh herbs

19€Frites d’haloumi

LA BAVETTE de la boucherie des Frères
Metzger

Oysters from the Bay of Arcachon

N°4 de la Cabane du Mimbeau
Denis Bellocq

LES HUITRES

du bassin d’Arcachon

Les 6         18€
Les 9         27€
Les 12       36€



PÂTES & RISOTTO

Linguine, sauce tomate piquante, 
guanciale, stracciatella & Pecorino Romano
Linguine, spicy tomato sauce, guanciale
stracciatella & Pecorino Romano cheese

24€Pasta all’Amatriciana

Pasta & risotto

Linguine au pesto de basilic et pistache, burrata

Linguine with basil & pistacchio pesto, burrata

26€Pistacchio & Burrata
Paccheri, crème de truffe & copeaux de truffe
Paccheri pasta with truffle cream & truffle shavings

33€Pasta Tartufo

PIZZA

Sauce tomate au basilic, mozzarella di Bufala,
basilic, origan
Tomato sauce with basil, di Bufala mozzarella,
basil, oregano 

18€Bufala

Crème de ricotta, mozzarella Fior di Latte,
Parmesan, Gorgonzola, Fontina, Taleggio
Ricotta cream, Fior di Latte mozzarella, Parmesan,
Gorgonzola, Fontina, Taleggio

24€Formaggi

Sauce tomate au basilic, mozzarella Fior di Latte,
Spianata, stracciatella, piment vert
Tomato sauce with basil, Fior di Latte mozzarella,
Spianata, stracciatella, green chilli

23€Diavola

Crème de ricotta, aneth, mozzarella Fior di Latte,
ventrèche de thon, poivrons rôtis, oignon rouge
Ricotta cream, dill, Fior di Latte mozzarella, tuna
fillet, roasted sweet pepper & red onion 

24€Fête du thon

Sauce tomate au basilic, mozzarella Fior di Latte,
jeunes pousses, burrata, Speck, crème de
balsamique, tomate confite
Tomato sauce with basil, Fior di Latte mozzarella,
mixed salad, burrata, Speck ham, balsamic cream,
preserved tomato

26€°Fahrenheit Seven

Crème truffée, mozzarella Fior di Latte, jambon
truffé, tomate confite, basilic, copeaux de truffe
Truffle cream, Fior di Latte mozzarella, truffle-
flavoured ham, preserved tomato, basil, truffle
shavings

30€Tartufo

Sauce tomate au basilic, aubergine, courgette,
artichaut, tomate confite, origan
Tomato sauce with basil, aubergine, courgette,
artichoke, preserved tomato, oregano

23€Veggie

Bun pizza, steak hâché 180g, tomate confite,
cheddar, sauce burger, jeunes pousses & frites
Pizza bun, 180g minced beef steak, preserved
tomato, cheddar, burger sauce, mixed salad,
served with French fries

28€“Bombolone” Burger

Risotto, fondue de poireaux & déclinaison de
choux-fleurs
Risotto with leak fondue & cauliflower declination

26€Risotto



VIANDES Meats

Côte de cochon fermier, crème de champignons
& pommes de terre grenaille

Free range pork chop, mushrooms cream
& roasted new potatoes 

29€Le Cochon

Côte de veau à la Milanaise (env. 300g), 
jeunes pousses, parmesan
Milanese style veal chop (around 300g), 
mixed salad, parmesan

37€Le Veau

POISSON

Filet de truite, bouquet d'herbes fraîches
citronnées & légumes de saison

Trout fillet, lemon-flavoured fresh herbs
& seasonal vegetables

29€La Truite

Fishes

Tartare de daurade aux fruits exotiques & frites

Sea bass tartare with exotic fruits, served with
French fries

Le Tartare
Poulpe, betterave, poivrons jaunes, pickles de
piment & sauce chorizo. Accompagnement au choix*

Octopus, beetroot, yellow sweet pepper, chili
pickles & chorizo sauce. Choice of side dish*

32€Le Poulpe27€

* Accompagnements : +3€ pour les pommes de terre à la truffe
* Side dishes : +3€ for the roasted new potatoes with truffles

Suprême de volaille & sauce moutarde à
l’ancienne. Accompagnement au choix*

chicken supreme with wholegrain mustard sauce.
Choice of side dish*

29€La Volaille

Lobster roll, chair de homard, mayonnaise
citronnée, herbes fraîches & frites

Lobster roll with lobster meat, lemon-flavoured
mayonnaise, fresh herbs & French fries

34€Le Homard

LA BAVETTE
de la boucherie

des Frères Metzger
Flank steak by the Metzger Brothers

butcher’s shop

Race Black Angus USA

250g         38€
500g         76€
750g        114€
1kg           152€

Servie avec une sauce au poivre et
un accompagnement au choix*

Served with a pepper sauce
and a choice of side dish*

Prix nets TTC affichés en euros. Net prices in euros, service included.

Veggie Vegan Spicy



MENU ENFANTS Kids menu

Thin strips of chicken & French fries

15€

Aiguillettes de poulet & frites

Linguine with tomato sauce & ham

ou

Linguine sauce tomate & jambon

Kids size Margherita

Margherita taille enfants

with a Ben & Jerry’s ice cream (Peanut Butter)

... avec une glace Ben & Jerry’s

ou

FORMULE MIDI
Lunch menu

22€Pâtes ou risotto du jour
Pasta or risotto of the day

29€Plat du jour & dessert
Today’s special + dessert

ACCOMPAGNEMENTS

French fries

7€Frites

Sides

Roasted new potatoes

6€Pommes de terre grenaille

Linguine with tomato sauce

Linguine sauce tomate

Roasted new potatoes with truffles

9€Pommes de terre grenaille à la truffe

Heart of Romaine lettuce

5€Coeur de Romaine
Seasonal vegetables

7€Légumes de saison

6€

DESSERTS

Pomme rôtie au four, sauce caramel beurre salé
& granola maison

Roasted apple, salted caramel sauce &
homemade granola

12€La Pomme

Tarte au citron Kalamansi meringuée
Kalamansi lemon meringue pie

12€Le Citron
Finger au chocolat & noix de coco
Chocolate cake with coconut

12€Le Chocolat

Feuillantine croustillante au chocolat blanc,
confit framboise & mousse litchi

White chocolate crispy biscuit, candied raspberry
& lychee mousse

12€La Framboise


