Cuisine Apres-ski
conviviale festifs
Carte d'hiver 2023 /2024 OUVERT DE NOVEMBRE A AVRIL 1 VAL THORENS Restaurant
ANTIPASTI VERITABLES PIZZAS VIANDES GRILLEES PASTAS &
A PARTAGER FAITES MAISON & POISSONS RISOTTOS

297 Rue de la Lombarde
73440 Les Belleville FAHRENHEIT SEVEN




ANTIPASTI

A partager / To share

Focaccia alla Puttanesca 19€ Focaccia truffée 23€
Sauce tomate, ail, piment, capres, anchois, olives Creme de truffe, huile de truffe

Tomato sauce, garlic, chili pepper, capers, & copeaux de truffe
anchovies, olives Truffle cream, truffle oil & truffle shavings

Chipirons grillés 21€ Huitres
Grillés a la plancha Huitres n°4 de la Cabane du Mimbeau

& créme de chorizo Fresh oysters from the Bay of Arcachon
Grilled squids served
with a chorizo cream Les6 18€

Houmous du moment 16€
& focaccia maison au romarin

Hummus of the day &
homemade rosemary focaccia

Tarama truffé 18€
& toast de focaccia au romarin

Truffle-flavoured taramasalata
& rosemary focaccia toasts

SALADES & SOUPE

Fresh salads & soup

[.a Romaine 24€

Coeur de Romaine, aiguillettes de poulet, cro(itons de focaccia,
parmesan, pickles d'oignon, tomate confite, sauce César

Heart of Romaine, Thin strips of chicken,
focaccia croutons, parmesan, onion pickles,
preserved tomato, Caesar sauce

La Soupe du jour 17€

Selon l'inspiration du Chef et du marché!
Depending on the Chief's inspiration!

La Burrata 23€ @

Burrata 1259, déclinaison de carottes, noix,
pickles d'oignons, herbes fraiches

Burrata 1254, carrots declination, nuts, onion pickles, fresh herbs

L'Insalata 22€ ®
Quinoa, salade mesclun, patate douce rétie, pois chiches frits,
grenade, radis, orange, noisettes, vinaigrette au miel

Quinoa, mesclun salad, roasted sweet potato, fried chickpeas,
grenade, radish, orange, hazelnuts, honey dressing

Les9 27€
Les12 36 €

Pata Negra 25€
Jambon ibérique affiné 24 mois
24-month-old Iberian cured ham

PATES & RISOTTO

Pasta & Risotto

All’Amatriciana 24€ )

Linguine, sauce tomate piquante,
guanciale, stracciatella & Pecorino Romano

Linguine, spicy tomato sauce, guanciale,
stracciatella & Pecorino Romano cheese

Tartufo 33€ ®
Paccheri a la creme de truffe,
& copeaux de truffe

Paccheri with truffle cream & truffle shavings

Pistacchio & Burrata 26€ @)
Linguine au pesto de basilic et pistache, burrata
Linguine with basil & pistacchio pesto, burrata

Risotto 26€ ®

Risotto, fondue de poireaux & déclinaison de choux-fleurs
Risotto with leek fondue & cauliflower declination

@ Epicé / Spicy

@ Vegan

@ Végétarien / Veggie

Prix nets TTC affichés en euros, service compris. Net price in euros, service included



PIZ7A
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Fahrenheit Seven 26€

Sauce tomate au basilic, mozzarella Fior di Latte, jeunes pousses, burrata,

Speck, creme de balsamique, tomate confite

Tomato sauce with basil, Fior di Latte mozzarella, mixed salad, burrata,
Speck ham, balsamic cream, preserved tomato

Bufala 18€ ®)

Sauce tomate au basilic, mozzarella di Bufala, basilic, origan
Tomato sauce with basil, di Bufala mozzarella, basil, oregano

Veggie 23€ @

Sauce tomate au basilic, aubergine, courgette, artichaut, tomate confite, origan Mo ve

Tomato sauce with basil, aubergine, courgette, artichoke, preserved tomato, oregano 1 al LU.[O 30€
Creme truffée, mozzarella Fior di Latte, jambon truffé, tomate confite,
basilic, copeaux de truffe

i e e Truffle cream, Fior di Latte mozzarella, truffle-flavoured ham, preserved tomato,

Formaggl 24€ @) basil, truffle shavings

Creme de ricotta, mozzarella Fior di Latte, Parmesan, Gorgonzola,

Fontina, Taleggio

Ricotta cream, Fior di Latte mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Fontina, Taleggio

Diavola 23€ & BURGER SIGNATURE

Sauce tomate au basilic, mozzarella Fior di Latte, Spianata, stracciatella,
piment vert " " .
Tomato sauce with basil, Fior di Latte mozzarella, Spianata, stracciatella, green chili BOH]bOlOHC BUI“gCl 28€
Bun pizza, steak haché 180g, tomate confite, cheddar, sauce burger,
jeunes pousses & frites

A ; Pizza bun, 180g minced beef steak, preserved tomato, cheddar,
FG le du Lh()ll 24¢€ burger sauce & mixed salad, served with French fries

Créme de ricotta, aneth, mozzarella Fior di Latte, ventreche de thon, poivrons
rétis, oignon rouge

Ricotta cream, dill, Fior di Latte mozzarella, tuna fillet, roasted sweet pepper
& red onion

LES POISSONS LES VIANDES

NOS VIANDES
D'EXCEPTION

de la boucherie Metzger
by the Metzger Brothers

Le Ceviche 28€

Ceviche de daurade, agrumes, coriandre
Accompagnement au choix*

LLe Veau 37€

Cote de veau a la Milanaise (env. 300g),
jeunes pousses, parmesan
Milanese style veal chop (around 300g),
mixed salad & parmesan

Sea bass ceviche, citrus fruit, coriander
Choice of side dish*

[.a Bavette 38€

Bavette 250g Race Black Angus USA
& sauce au poivre

Le Cochon 29€

Cote de cochon de Savoie, creme de champignons

La Truite 29€

Filet de truite, bouquet d'herbes

fraiches citronnées & légumes de saison
Trout fillet, lemon-flavoured fresh herbs
& seasonal vegetables

& pommes de terre grenaille

Free range pork chop, mushrooms cream
& roasted new potatoes

1 accompagnement au choix

2509 Flank steak (Black Angus USA)

with pepper sauce
Choice of side dishes

La Volaille 29€

Supréme de volaille & sauce moutarde o
a lI'ancienne. Accompagnement au choix*

Le Poulpe 32€ @

Poulpe, betterave, poivrons jaunes, pickles de piment
& sauce chorizo. Accompagnement au choix*

Chicken supreme with wholegrain mustard
sauce. Choice of side dish*

Octopus, beetroot, yellow sweet pepper, chili
pickles & chorizo sauce. Choice of side dish*

L.e Ribs 93€/kilo

Ribs de boeuf au kilo
servi avec 2 accompagnements
au choix

Le Homard 34€

Lobster roll, chair de homard, mayonnaise citronnée,
herbes fraiches & frites

Le Carpaccio 27€

Carpaccio de faux-filet fumé & séché, copeaux de

Parmesan. Accompagnement au choix* Beef short ribs - kg
Lobster roll with lobster meat, lemon-flavoured Served with 2 side dishes

mayonnaise, fresh herbs & French fries

Smoked sirloin steak carpaccio,
Parmesan shavings. Choice of side dish*

* Side dishes : +3€ for the roasted new
potatoes with truffles

* Accompagnements : +3€ pour les
pommes de terre a la truffe

Frites 7€

French fries

Linguine sauce tomate 6€
Linguine with tomato sauce

Pommes de terre grenaille 6€
Roasted new potatoes

POUR
ACCOMPAGNER
VOTRE PLAT...

Side dishes

Coeur de Romaine 5€
Heart of Romaine lettuce

I‘égumc de saison 7€
Seasonal vegetables

Pommes de terre grenaille
alatruffe 9€

Truffle-flavoured roasted new potatoes



ENVIE DE DOUCEUR

Desserts

Le Chocolat 12€

Finger au chocolat & noix de coco
Chocolate cake with coconut

La Framboise 12€
Feuillantine croustillante au chocolat blanc,
confit framboise & mousse litchi

White chocolate crispy biscuit, candied raspberry
& lychee mousse

Le Citron 12€

Tarte au citron Kalamansi meringuée
Kalamansi lemon meringue pie

LLa Pomme 12€

Pomme roétie au four, sauce caramel
beurre salé & granola maison

Roasted apple, salted
caramel sauce & homemade granola

A PARTAGER
Le Paris-Val Tho 21€

Eclair a partager, facon Paris-Brest : praliné noix & confit de myrtille
Eclair to share like a Paris-Brest : nuts praline & blueberry confit

FRUITS GIVRES ()

il

o
A

by Fruttini &0

Fruits givrés en fabrication artisanale
Couture ice cream made from frosted fruits

En solo 14€/fruit

1 fruit au choix : Citron, Limonette de Marrakech, Pomme
d'amour, Orange Sanguine, Poire ou Fruit de la Passion

Choice of flavors : Lemon, Marrakech sweet lemon,
Blood orange, Candy apple, Pear or Passion fruit

RN

A partager
Cabosse de cacao entiere 49€
Whole cocoa bean

Noix de coco 39€
Whole coconut

PETITS SKIEURS

Poulet 15€

Aiguillettes de poulet & frites

Thin strips of chicken
served with French fries

Pizza 15€ @)

Margherita taille enfant
Kids size Margherita

& Glace Ben & Jerry's / with a Ben & Jerry's ice cream

Cookie Dough, Peanut Butter ou Brownie

Pasta 15€

Linguine sauce tomate & jambon
Linguine with tomato sauce & ham

UN ETAT D’ESPRIT, 5 DESTINATIONS

A la genese du concept °Fahrenheit Seven, il y a
une amitié: celle des familles Vidoni et De Unger.
Deux couples, des enfants sur les bancs de la
méme école et une vision commune de I'hospitalité.
Leur ambition: donner un nouvel élan a I'hotellerie
de station de ski en proposant des lieux de vie
cosy et festifs, pensés autour de la glisse pour vivre
le ski intensément. Depuis 2016 a Val Thorens,
aujourd’hui a Porto Vecchio et demain ailleurs, le
concept °*Fahrenheit Seven se décline en hoétels et
restaurants, en station de ski comme en littoral.

« Pourquoi Fahrenheit Seven ¢ Fahrenheit 7°, ou
-13,89 degrés Celsius, est la température a laquelle
se forme le Stellar Dendprite, le flocon parfait »

Fahrenheit Seven Val Thorens Hoétel 4 étoiles,
premier né de la saga °F7, le °Fahrenheit Seven

Val Thorens a ouvert pour la saison d’hiver 2015/16.
A I'été 2016, I'établissement est compléetement
rénove et remporte le trophée du Meilleur Nouveau
Hétel de Ski au Monde en 2017, puis Meilleur Hotel
de Ski en France en 2018 et 2020.

Fahrenheit Seven Courchevel En 2017, une
opportunité se présente et les amis foncent.

lls accueillent les premiers hétes au °Fahrenheit
Seven Courchevel pendant la saison 2016/17. Les
travaux continuent et les extensions sont finalisées
pendant I'été 2017/18 avec la mise en place de
grandes suites familiales. Juste a temps pour
recevoir le prix de Meilleur Nouveau Hoétel de Ski
au Monde en 2018, un an aprés son ainé de Val
Thorens!

Roc Seven Les Menuires Déclinaison du concept
hotelier version restaurant, le Roc Seven Les
Menuires a ouvert ses portes en 2019. Cest le
restaurant italien le plus haut des 3 Vallées, perché
a 2300 metres d’altitude au milieu des pistes. Ici,
la décoration est design, la cuisine italienne, et
'ambiance, survoltée!

Roc Seven Cap Ferret Inauguré a I'été 2022, le Roc
Seven Cap Ferret incarne I'esprit du Sud et avec
lui, la tendresse des plaisirs simples. D’un apéritif
entre amis, d’'une tablée familiales, d’'un diner
en amoureux, d’'une soirée d'été. Le restaurant
méle différentes inspirations latines: une cuisine
conviviale, des étageres qui rappellent les Cavos
grecs, des tomettes et poteries espagnoles...

Casa Santini x Roc Seven En 2023, le Roc Seven
s'est installé au coeur du Golfe de Porto-Vecchio !

La Maison °Fahrenheit Seven s'implante a Porto
Vecchio, avec une nouvelle adresse Roc Seven et la
reprise de I'exploitation de I'hétel Le Goéland sous
son identité historique, « Casa Santini », qui reste
la propriété de Jean-Marc Santini. Son ambiance
conviviale invite a lacher-prise et vivre pleinement
I'instant présent, entre plage et terrasse ombragée.
Un véritable art de vivre !

Fahrenheit Seven Val Thorens
297 Rue de la Lombarde 73440 Val Thorens
valtho@fahrenheitseven.com

Fahrenheit Seven Courchevel
76 Rue du Marquis 73120 Courchevel Moriond
courch@fahrenheitseven.com

Roc Seven Les Menuires
Sommet de la Télécabine du Roc 1
menuires@rocseven.com

Roc Seven Cap Ferret
17-17bis Rue des Goélands 33970 Lege-Cap Ferret
capferret@rocseven.com

Casa Santini x Roc Seven
Avenue Georges Pompidou, 20137 Porto Vecchio
povo@rocseven.com

@ Sans gluten / Gluten free

@ Sans lactose / Lactose free

Liste des allergenes a disposition sur demande. List of allergens available on demand.



