
Menu de Noël

A M U S E  B O U C H E
Carpaccio de daurade, pomme Nashi, chantilly fumée

Sea bream carpaccio, Nashi apple, smoked whipped cream

E N T R É E
Noix de Saint-Jacques rôties,

polenta grillée & émulsion à l’estragon
Roasted scallops, grilled polenta & tarragon emulsion 

P L A T
Suprême de poularde au jus truffé, purée de potiron,

poêlée de cèpes & émulsion champignons 
Poularde supreme with truffle gravy, pumpkin mash, 

ceps stir fry & mushroom emulsion   

F R O M A G E
Brie de Meaux à la truffe & confit de griottes

Brie cheese with truffles & candied Morello cherries confit 

D E S S E R T
Bûche de Noël

Yule log


