
Nouvel An
A M U S E  B O U C H E

Consommé de boeuf truffé, champignons & Beaufort 
Truffle beef consommé, mushrooms & Beaufort cheese

E N T R É E
Gravlax de saumon aux baies roses,

pamplemousse, chantilly & caviar
Salmon Gravlax with pink peppercorn,

grapefruit, whipped cream & caviar

P O I S S O N
Queue de homard rôtie

purée de céleri, framboise & émulsion crustacé
Roasted lobster tail

Celery purée, raspberry & crustacean emulsion

F R O M A G E
Brie de Meaux à la truffe & confit de griottes

Brie cheese with truffles & candied Morello cherries confit 

D E S S E R T
Entremets framboises, pistache et chocolat au lait, 

coulis framboises & glace pistache 
Raspberry, pistachio & milk chocolate entremet,

raspberry coulis & pistachio ice cream

V I A N D E
Magret de canard, foie gras rôti, 

pomme de terre fondante & jus truffé
Duck breast fillet, roasted foie gras,

 meltingly soft potatoes & truffle gravy


