Cuisine Plage & port
Méditerranéenne privé

Ew2023 OUVERT DE MAIA OCTOBRE 1 PORTO-VECCHIO Papler 1709
ANTIPASTI SALADES VIANDES GRILLEES PASTAS &
A PARTAGER FRAICHES & POISSONS RISOTTOS

Casa Santini

PORTO-VECCHIO

Roc Seven




PIATTINI

Arancini 19€
Arancini au safran, créeme de fromages corses
Arancini with saffron & Corsican cheeses cream

Fritto Misto 26€

Calamars & gambas en tempura, mayonnaise
a l'a’'Nduja

Fried calamari & king prawns, mayonnaise with Nduja

Charcuteries corses 23€
Assiette de charcuteries Dumeé Cesari (Cozzano)
Platter of locally-produced Corsican ham

ENTREES

Salade de chevre chaud 24€

Cheévre chaud en phyllo, mesclun, tomates cerises,
tomates confites, figues & croGtons a l'ail

Goat cheese with filo pastry, mesclun, cherry tomatoes,

sun-dried tomatoes, fig & garlic croutons

Carpaccio 26€
Carpaccio de faux-filet maturé et fumé
& pommes de terre grenaille

Aged & smoked sirloin steak carpaccio
& new potatoes

Caponata Sicilienne & focaccia 19€
Sicilian style Caponata served with focaccia

Houmous 21€

Houmous au basilic, focaccia a 'huile d'ail noir
Basil hummus, focaccia with black garlic oil

Jruschetta 17€

Pain Campaillou toasté, stracciatella, tartare de
tomates Coeur de Boeuf & kiwis

Toasted bread, stracciatella, beef tomatoes tartare
& kiwi fruit

Fromages corses 23€
Assiette de fromages
Platter of Corsican cheese

Burratina 23€
Burratina, tomates anciennes, vinaigrette a la
tomate & basilic

Burratina, heritage tomatoes, tomatoes dressing
& basil

Ceviche de thon 23€

Ceviche de thon au lait de coco, citronnelle,
piment doux, oignons cébette, oignons rouges,
riz crémeux au citron

Tuna ceviche with coconut milk, citronella, mild
chili, spring & red onions, creamy rice with lemon



PLATS

Le Poisson 33€
Poisson du moment au thym citronné, citron,

tomates, sauce mariniére écrémée au fumet de
poisson & salade

Fish with thyme, lemon, tomatoes, mariniere style
sauce with fish aroma & salad

Le Poulpe 31€

Poulpe grillé au four Josper, huile d'nduja calabrese
& écrasé de pommes de terre

Josper-oven roast octopus, calabrese 'nduja oil &
smashed potatoes

Les Paccheri 29€
Paccheri a la creme de courgette & gambas poélées
Paccheri with courgette cream & stir fry king prawns

ACCOMPAGNEMENTS

Mesclun de salade 7€
Salad Mesclun

Risotto crémeux au safran 7€
Creamy saffron risotto

FORMULE MIDI

Plat du jour 29€
Today's special

Le Boeul 35€

Piéce de boeuf au four Josper, copeaux de
Parmesan, salade & pommes de terre grenaille

Josper-oven roast beef piece, Parmesan shavings,
salad & roasted new potatoes

Le Veau 34€

Osso Bucco, herbes du Maquis, risotto crémeux
au safran

Osso Bucco with Corsican aromatic herbs & saffron
creamy risotto

Pommes de terre grenaille au four 7€
Roasted new potatoes

Caponata Sicilienne 7€

Sicilian style Caponata

Plat du jour & dessert 39€

Today's special & dessert



DESSERTS

L'Orange 12€
Pavlova a l'orange & confit d'abricot
Pavlova with orange & apricot confit

La Framboise 12€
Fond de Canistrelli aux amandes, chantilly au
mascapone, coulis de fruits rouges

Pastry base with almond Canistrelli, mascarpone
whipped cream & red berries coulis

Le Chocolat 12€

Mousse au chocolat, sorbet passion, fleur de sel,
huile d'olive & piment d'Espelette

Chocolate mousse, passion fruit sorbet, fleur de sel,

olive oil & Espelette pepper

[L.a Pistache 12€
Tiramisu a la pistache
Pistacchio tiramisu

MENU ENFANTS

Filet de boeuf 15€

Filet de boeuf & pommes de terre
Avec 1boule de glace en dessert

Main: Beef filet & potatoes
Dessert : 1ice cream scoop

Le Fromage 14€
Assiette de fromages corses
Platter of Corsican cheese

Les Glaces
1boule 3€

2 boules 5€

3 boules 7€

Glaces de l'Atelier des Glaces (Porto-Vecchio)
Parfums : Vanille, Chocolat, Cédrat, Citron vert,
Pistache, Chataigne, Fruit de la Passion, Fraise,
Péche

Locally-produced ice cream from ['Atelier des Glaces
Flavours : Vanilla, Chocolate, Citron, Lime, Peach,
Pistacchio, Sweet chestnut, Passion Fruit, Strawberry

Pasta 15€

Linguine a la tomate
Avec 1 boule de glace en dessert

Main: Linguine with tomato sauce
Dessert : 1ice cream scoop



